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EINLEITUNG

Verehrter Kunde,
herzlichen Gluckwunsch zum Kauf von FRESCO!

FRESCO ist eine innovative Maschine fur eine optimale
Organisation der Klichenarbeit.

FRESCO ist eine Revolution in der Kiche, die bisher un-
geahnte Mdoglichkeiten bietet und es Ihnen ermoglichen
wird, das Geheimnis der ewigen Frische von Lebensmit-
teln zu entdecken.

Dank FRESCO werden Sie die Freude am gesunden,
guten Essen wiederentdecken.

Mit diesem Handbuch kénnen Sie die exklusiven Eigen-
schaften von FRESCO Schritt fir Schritt entdecken:

¢ SCHNELLKUHLUNG

* SCHOCKFROSTUNG

* LANGSAMES BACKEN

* GARUNG

e SERVIERFERTIGER TELLER
* AUFTAUEN

e FLASCHENKUHLUNG

Wir empfehlen |hnen eine sorgféltige Lektlre des
Handbuchs, damit Sie das Gerat vom ersten Tag ein-
fach und korrekt bedienen kénnen.

\Wenden Sie sich bei Fragen oder Schwierigkeiten an |-
ren Verkaufer.

Verkauferstempel:

IRINOX SPA
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INBETRIEBNAHME

1.1

HINWEISE

FUR DIE
INBETRIEBNAHME
VON FRESCO

Dieses Handbuch ist ein wesentlicher Bestandteil des

Produktes und enthalt alle nétigen Informationen fur eine

ordnungsgemalie Inbetriebnahme, Bedienung und War-

tung. Der Benutzer muss das Handbuch aufmerksam

lesen und sich immer auf dieses beziehen.

Das Handbuch muss an einem trockenen Ort aufbewahrt

werden.

Der Hersteller lehnt jegliche Verantwortung und Garantie-

verpflichtung im Fall von Schaden an Personen, Tieren

und Gegenstéanden ab, die auf folgendes zurlickzufthren

sind:

e Falsche Installation und /oder Nichtbeachtung der gel-
tenden Gesetze bei der Installation;

e FUr das Gerat ungeeignete Anderungen oder Eingriffe;

e \erwendung von Nicht- Originalteilen bzw. von Teilen,
die nicht spezifisch fur das Modell sind;

e vollstandige oder teilweise Nichtbeachtung der Anlei-
tungen des vorliegenden Handbuchs;

¢ Nichteinhaltung wahrend der Installation von Unfall-
verhUtungsvorschriften und geltenden Gesetzen.

1.2

PRAMISSE

Vor Inbetriebnahme darauf achten, dass die elektrische
Anlage den gesetzlichen Bestimmungen entspricht und
mit den Schilddaten des Gerats kompatibel ist  (Span-
nung [V], Frequenz [Hz], Leistung [W)).

Der Hersteller stattet jedes einzelne Gerat mit einer
entsprechenden Konformitatserklarung aus.

1.3

TRANSPORT UND
HANDHABUNG

Das Laden bzw. Abladen des Geréts in das bzw. aus
dem Fahrzeug hat mit geeigneten Mitteln zu erfolgen
bzw. muss von 2 Personen durchgefUhrt werden, wobei
die zwei seitlichen, an der Verpackung befindlichen Griffe
zu verwenden sind.

ACHTUNG! Fuir die Handhabung des Gerédts miissen
alle notwendigen VorsichtsmaBnahmen, um dieses
nicht zu beschéddigen und Schédden an Personen,
Tieren oder Sachen zu vermeiden, ergriffen wer-
den, wobei die Aufschriften auf der Verpackung zu
beachten sind.

INBETRIEBNAHME

1.4

AUSPACKEN

Den Karton entfernen und die Maschine aus der Verpa-
ckung nehmen. Zwei mit Handschuhen ausgestattete
Personen mussen das Gerét anheben und zum vorge-
sehenen Verwendungsort tragen. Sich vergewissern,
dass das Gerat unversehrt ist.

Bei Nichterfullung der Qualitatsforderungen des Pro-
dukts, das Gerat NICHT in Betrieb nehmen und sich an
Inren Verkaufer wenden.

Fur die Reinigung des Geréates wird empfohlen, keine
Edelstahlpads, Schaber, Scheuermittel bzw. séurehaltige
oder aggressive Stoffe, welche die Oberflachen irrepara-
bel beschadigen konnten, zu verwenden. Das Produkt
am vorgesehenen Ort aufstellen. Okologische Hinweise:
ale Verpackungskomponenten sind den im Verwen-
dungsland des Produktes geltenden Vorschriften gemaR
zu beseitigen. In jedem Fall darf nichts in die Umwelt frei-
gesetzt werden.

Achtung! Die Verpackungskomponenten kénnen eine
potentielle Gefahr fir Kinder und Tiere darstellen.

1.5

GRUNDLEGENDE
SICHERHEITSREGELN

Die Verantwortung fur die am Gerat durchgeflhrten Ar-
beitsvorgange, Uber die im vorliegenden enthaltenen
Anleitungen hinaus, liegt beim Benutzer. Nachstehend
sind die wichtigsten allgemeinen Sicherheitsstandards
fur die Installation aufgefUhrt:

e das Gerat nicht mit feuchten/nassen Handen bzw.
FUBen berthren

Keine Schraubenzieher, Werkzeuge oder sonst etwas
zwischen Abdeckungen und bewegliche Teile einfuh-
ren;

e Um das Gerét von der Stromversorgung zu trennen,
nicht am Speisekabel ziehen;

Das Gerat von der Stromversorgung trennen, bevor
man Arbeitsvorgange am Geréat selber durchflhrt.



INBETRIEBNAHME

2.1

TYPENSCHILD

Das Schild mit den Geratedaten befindet sich an der
RUckseite des Geréts.

Achtung! Das Typenschild nicht entfemen, beschadigen
oder ab&ndem.

2.2

Vor der Inbetriebnahme von FRESCO sicherstellen, dass

ELEKTRISCHER die elektrische Anlage den gesetzlichen Bestimmungen

ANSCHLUSS

entspricht und mit den Typenschilddaten des zu installie-
renden Geréates kompatibel ist. (Spannung [V], Frequenz
[Hz], Leistung [W],).

FRESCO wird mit einem 150 cm langen Speisekabel mit
Schuko-Stecker 16A ausgestattet.

Achtung! Der Gerétestecker muss auch nach er-
folgter Installation leicht erreichbar sein.

Solite dies nicht der Fall sein, muss das Speisenetz zur
Sicherheit mit einer allpoligen Trennvorrichtung ausge-
stattet sein.

Achtung! Das Speisekabel nicht um sich selber wi-
ckeln. Sicherstellen, dass es Passanten nicht behin-
dert oder geféhrdet.

Achtung! Sicherstellen, dass das Speisekabel nicht
gequetscht, geknickt oder gebogen ist.

Achtung! Darauf achten, dass das Speisekabel nicht
mit Flissigkeiten, spitzen Gegenstdnden und heiBen
oder korrosiven Stoffen in Berithrung kommt.
Achtung! Kinder oder Tiere diirfen das Speisekabel
nicht berihren.

INBETRIEBNAHME

2.3

POSITIONIERUNG

FRESCO muss auf einer waagrechten, stabilen Flache
aufgestellt werden.

Das Gerét in einer Umgebung mit guter Luftzirkulation,
fern von Hitze, direkter Sonneneinstrahlung und Witte-
rungseinflissen geschitzt positionieren. Nach erfolgter
Aufstellung muss das Gerét nivelliert werden, indem man
die verstellbaren FUBe betétigt. Sicherstellen, dass genug
Platz fur das Offnen der Ttr vorhanden ist und einen
Abstand von ca. 5 cm um die Maschine herum fiir die
Luftzirkulation frei lassen.

2.4

RAUMTEMPERATUR

Die Umgebungslufttemperatur muss unter 32 °C liegen.
Die erkléarten Leistungen werden bei einer hoheren Tem-
peratur nicht garantiert. In sehr feuchten, heiBen Raumen
kénnte sich an den AuBenflachen des Gerats ein Kon-
denswasserfim bilden.

2.5

ABSCHLIESSENDE
PRUFUNGEN

Vor dem Einschalten des Gerates folgende Prifungen

vornehmen:

e Wenn das Gerat wahrend des Transports auf eine
Seite gelegt bzw. bei einer Temperatur unter 10 °
C befoérdert wurde, mindestens 4 Stunden warten,
bevor man es einschaltet;

® Den korrekten elektrischen Anschluss prufen.

2.6

SICHERHEITS UND
KONTROLLSYSTEME.

FRESCO est équipé des systemes de sécurité et con-

trole suivants:

e Un fusible de protection générale qui protege contre
les courts-circuits ou les surcharges;

e Klixon sur compresseur qui intervient en cas de sur-
charge ou d'anomalies de fonctionnement du com-
presseur;

e Contréle de la température dans la cellule géré par
carte électronique et sonde.
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e das Handbuch aufmerksam lesen und sich immer auf
dieses beziehen;

e \Wenn Sie einen Defekt am Gerét feststellen (z.B. be-
schédigtes Speisekabel oder nicht funktionierendes
Bedienfeld), dieses nicht benutzen und Inren Verkaufer
benachrichtigen;

e Dieses Produkt ist nicht fir den Gebrauch durch Per-
sonen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und Kenntnisse bestimmt,
es sei denn, diese werden beaufsichtigt bzw. erhalten
entsprechende Anleitungen. Kinder sollten beaufsich-
tigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Keine explosiven Stoffe wie Spraydosen mit brennbaren

Treibmitteln in das Gerét stecken.

Dieses Produkt ist fUr den Hausgebrauch und &hnliche

Anwendungen gedacht:

e Kichen fur Angestellte in Laden, BUros und anderen
Arbeitsstéatten

e Agriturismen und fur Kunden in Hotels, Motels und an-
deren &hnlichen, hauslichen Umgebungen

® Bed & Breakfast.

Wahrend der Benutzung koénnte das Gerét hei3 werden.
Geeignete Vorkehrungen treffen, wenn man heie Teile
im Inneren des Gerates berthrt.

ACHTUNG! Beim Gebrauch kénnten erreichbare Tei-
le heiB werden. Kinder miissen ferngehalten werden.

e Das Gerét ist zur Verwendung fUr die es konzipiert wur-
de bestimmt, d.h. fUr die Schnellkiihlung/Schockfro-
stung/Garung, langsames Backen bei niedriger Tem-
peratur und Auftauen von Speisen und Getrénken
(Hausgebrauch).

Jede andere Verwendung ist unsachgemali und geféhr-

lich.

3-2 Bevor man FRESCO einschaltet, solte man den In-
VORREINIGUNG  nenraum der Kammer mit einem weichen Tuch und ei-
DER KAMMER  nem neutralen Reinigungsmittel séaubem.

n
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PROGRAMME

SCHNELLKUHLUNG + 3°C

Die Speisen werden in sehr kurzer Zeit (Defaultzeit ca. 1
Stunde) auf eine Kemtemperatur von +3°C schnellgekuhlt.
Man kann sehr heiBe Speisen mit einer Temperatur bis zu
90°C einfuhren und schnellkthlen.

Dieser Zyklus ermdglicht, Speisen bis zu 5- 7 Tage perfekt im
Kuhlschrank zu lagem (+4°C).

SCHOCKFROSTUNG -18°C

Die Speisen werden in sehr kurzer Zeit (Defaultzeit ca. 2
Stunden) auf eine Kemntemperatur von -18°C schockge-
frostet). Man kann sehr heiBe Speisen mit einer Temperatur
bis zu 90°C einflhren. Wenn die schockgefrosteten Speisen
bei -20°C im TiefkUhifach gelagert werden, behalten sie ihre
Eigenschaften viele Monate lang (mindestens 6) bei.

LANGSAMES BACKEN

Gestattet, auch durch die Programmierung einer zeitlichen
Verzdgerung, ein langsames Backen bei niedrigen Tempera-
turen. Mit Lufttemperaturen zwischen 50 und 75 ° C.

Durch den schonenden Backvorgang, der einige Stunden
dauert, werden die Qualitdt und der Duft der Speisen her-
vorgehoben.

GARUNG

Gestattet die Gérung bei kontrollierter Temperatur und
Luftfeuchtigkeit, unabhangig von &uBeren Bedingungen und
von der Saison. Dieser Zyklus garantiert ein hervorragendes
Ergebnis fUr alle Hefeprodukte und Joghurt. Die Lufttempe-
ratur betrégt ungefahr 26°C.

SERVIERFERTIGER TELLER

Bringt die bereits gekochte Speise auf die ideale Verzehr-
temperatur zurtck, um zu einer bestimmten Unhrzeit geges-
sen werden zu kénnen. Vor der Erwérmung wird das Produkt
bei einer kuhlschrankahnlichen Temperatur gelagert.

Die anfangliche Lagerhase erfolgt bei 2°C, die Erwarmung
hingegen bei 65°C. Nach erfolgter Erwarmung wird die Spei-
se auf einer konstanten Temperatur von 55°C gehalten.

]
3.2.1

X5
é

3.2.2

13

PROGRAMME

AUFTAUEN

Gestattet, auch durch die Programmierung einer zeitlichen
Verzégerung, die schockgefrosteten Speisen schnelle und
sanft von -18°C auf 2°C aufzutauen, ohne dass dabei Flls-
sigkeit verloren geht oder ohne dass die Speisen zu kochen
beginnen.

FLASCHENKUHLUNG

Gestattet das Kuhlen von Getranken in Flaschen oder Dosen
in wenigen Minuten. Die Temperaturreduzierung betragt ca.
1°C pro Minute.

Am Ende jedes Zyklus werden die Speisen dank FRE-
SCO je nach eingestelltem Zyklus solange in warmem
bzw. kaltem Zustand gehalten, bis ein neuer Befehl folgt.
Man empfiehit, Lebensmittel nur flr eine kurze Zeit in die-
sem Modus zu lagem und auf keinen Fall mehr als 24
Stunden.

BEHALTER UND DECKEL

Man sollte maglichst wenig tiefe Backbleche und Behal-
ter verwenden.

Fur die Zyklen SCHNELLKUHLUNG 3°C und
SCHOCKFROSTUNG -18°C:

Backbleche und Behadlter, die Nahrung enthalten, nicht
mit Deckel oder Isolierfimen abdecken; je mehr Le-
bensmitteloberflache dem Kontakt mit der kalten Luft
ausgesetzt ist, desto kurzer werden die Kuhizeiten sein.
Sicherstellen, dass die Behélter flr die Verwendung bei
niedrigen Temperaturen geeignet sind. (-40°C).

Fiir die Zyklen LANGSAMES BACKEN, GARUNG,
ERWARMUNG und AUFTAUEN:

Wir empfehlen die Verwendung von Behéaltern aus Metall
oder Keramik bzw. aus einem Material, das fur Tempera-
turen bis 756 ° C geeignet ist.

Kunststoffbehélter vermeiden, da diese méglicherweise
nicht fur hohe Temperaturen geeignet sind.
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Die Lebensmittel sollten in FRESCO korrekt angeordnet BEDIENFELD
werden, wobei man, wenn moglich, vermeiden sollte, die

Speisen aufeinander zu stellen oder die Luftzirkulation bei

Verwendung des Innenbodens zu blockieren

I
3.2.4 PRODUKTTEMPERATUR

Fir die Zyklen SCHNELLKUHLUNG 3°C und
SCHOCKFROSTUNG -18°C

Gekochte Speisen, die schnellgekihlt bzw. schockge-
frostet werden mussen, nicht zu lange bei Raumtempe-
ratur stehen lassen.

Bei Raumtemperatur gehaltene Speisen verlieren an
Feuchtigkeit und an Eigenschaften wie Farbe, Geruch
und Geschmack. AuBerdem wird das Risiko von Bakte-
rienkontaminationen erhdht.

Wir empfehlen, den Schnellkiihl- oder Schockfrostzyklus

gleich nach erfolgter Zubereitung und/oder erfolgtem 1 Display
Backvorgang durchzufthren, wenn das Produkt noch 2 ZyKlussymbol
Temperaturen Uber 70°C aufwelst. 3 Zykluszeit
4 Kammertemperatur
Achtung! Fiir eine bessere Leistung und ein schnelle- 5 Taste "Enter”
res Ergebnis sollte man ca. 15 Minuten vor Einfihrung 6 Taste “+" Steigerung der Werte
des heiBen Produktes eine Vorkiihlung von FRESCO 7 Taste " - " Reduzierung der Werte
bei leerer Maschine durchfihren. 8 Taste "zurtick”
9 Taste “vor”

14 I —— 15 [ —
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BETRIEB

ZYKLUSWAHL

Wenn Fresco eingeschaltet wird, befindet es sich im
Stromsparmodus; das DISPLAY ist vollig schwarz.

Eine Taste berthren.
Am DISPLAY erscheint das Symbol des ersten Zyklus.

Durch Betatigung der Taste “>" werden die Zyklussymbo-
le in folgender Reihenfolge zyklisch angezeigt:

SCHNELLKUHLUNG +3°C
SCHOCKFROSTUNG -18°C
LANGSAMES BACKEN
GARUNG
SERVIERFERTIGER TELLER
AUFTAUEN

FLASCHEN
ABTAUEN/REINIGUNG

Durch Betéatigung der Taste “<” wird das Symibol des vo-
rangehenden Zyklus angezeigt.

Um den gewahlten Zyklus zu erreichen, die Taste “Enter”
drticken.

3.4.2
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BETRIEB

VORKUHLUNG

Pour un meilleur résultat du cycle de refroidissement et
surgélation rapide, il est conseillé de prérefroidir FRESCO
avec un court cycle de 10 minutes.

Fiir den Zyklus SCHNELLKUHLUNG +3°C

e bei leerem Gerdt den Zyklus SCHNELLKUHLUNG
+3°C wahlen (siehe Kapitel “Zykluseinleitung”);

e Fine Zykluszeit von 10 Minuten einstellen;

® Den Zyklus starten und abwarten bis er abgeschlos-
sen ist;

e Die heiBe Speise in das Gerat einfuhren und den
Zyklus SCHNELLZYKLUS +3°C starten.

Fir den Zyklus SCHOCKFROSTUNG -18°C

e pei leerem Gerat den Zyklus SCHOCKFROSTUNG
-18°C wahlen (siehe Kapitel * Zykluseinleitung ”);

Eine Zykluszeit von 10 Minuten einstellen;

den Zyklus starten und abwarten, bis er abgeschlos-
sen ist;

die heiBen Speisen in das Gerét einfuhren und einen
Zyklus SCHOCKFROSTUNG -18°C starten.
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BETRIEB

ZYKLUSWAHL

VERZOGERUNGSZEIT

Bei den Zyklen langsames Backen, Gérung, servier-
fertiger Teller und Auftauen kann man nicht nur die
Betriebsdauer des Zyklus, sonderm auch die Verzdge-
rungszeit des Zyklusbeginns einstellen.

Die Anzeige "Gesamtzeit" ist als Summe der Verzdge-
rungszeit + Betriebsdauer des Zyklus zu verstehen.

SCHNELLKUHLUNG +3°C

Das Gerat sollte vor Einfihrung heiBer Speisen vor-
geklhlt werden.
Siehe Kapitel Vorkuhlung.

Es wurde der Zyklus SCHNELLKUHLUNG +3°C gewahit.

Die Bildschirmseite fUr die Einstellung der Schnellkihlungszeit
wird angezeigt. Die Defaultzelt betragt 1 Stunde.

Die Tasten “+" und " - " verwenden, um die Zeit zu verldngem
bzw. zu reduzieren. Bei jeder Betatigung der Taste “+" bzw. " - "
wird die Zeit um 10 Minuten verlangert bzw. zu reduziert.

Die Taste “Enter” drlicken, um den Zyklus zu starten.

Die Taste “<” drlcken, um zur Zykluswahl zurtickzukehren.

Wahrend des Zyklus:
Die Zeit kann durch Betétigung der Tasten “+" und " - " gedndert
werden.

Nach angeschlossenem Zyklus geht man automatisch zur Kon-
servierungsphase Uber.
Wahrend der Konservierung bei +2°/+4°C blinkt das DISPLAY.

Durch Betéatigung der Taste “Enter” wird der Zyklus unterbrochen.
Man kehrt dann zur Zykluswahl zurtick.

|
3.4.3
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BETRIEB

ZYKLUSWAHL
SCHOCKFROSTUNG -18°C

Das Gerét sollte vor Einfihrung heiBer Speisen vor-
gekuhlt werden.
Siehe Kapitel Vorkihlung.

Es wurde der Zyklus SCHOCKFROSTUNG -18°C gewahlt.

Die Bildschirmseite fur die Einstellung der Schockfrostungszeit
wird angezeigt. Die Defaultzeit betragt 2 Stunden.

Die Tasten "+" und " - " verwenden, um die Zeit zu verlangem

bzw. zu reduzieren. Bei jeder Betétigung der Taste “+" bzw. " -
wird die Zeit um 10 Minuten verlangert bzw. zu reduziert.

Die Taste “Enter” driicken, um den Zyklus zu starten.

“_n

Die Taste “<”" drlicken, um zur Zykluswahl zurlickzukehren.

Wahrend des Zyklus:
Die Zeit kann durch Betatigung der Tasten “+” und " - " geéndert
werden.

Nach angeschlossenem Zyklus geht man automatisch zur Kon-
servierungsphase bei -20°C Uber. Wahrend der Konservierung
pblinkt das DISPLAY.

Durch Betétigung der Taste “Enter” wird der
Zyklus unterbrochen. Man kehrt dann zur Zykluswahl zurtick.
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BETRIEB

ZYKLUSWAHL
LANGSAMES BACKEN

Es wurde der Zyklus LANGSAMES BACKEN gewahlt.

Die Bildschirmseite fur die Einstellung der Backzeit wird ange-
zeigt. Die Defaultzeit betrégt 5 Stunden.

Die Tasten “+" und " - " verwenden, um die Zeit zu verldngern
bzw. zu reduzieren. Bel jeder Betatigung der Taste “+" bzw. " - "
wird die Zeit um 10 Minuten verlangert bzw. zu reduziert.

Die Taste “>" bzw. “Enter” driicken, um mit der Einstellung der
Backtemperatur fortzufahren. Die Defaulttemperatur betragt
75°C.

Die Tasten “+" und " - " verwenden, um die Temperatur zu
erhdhen bzw. zu reduzieren. Bei jeder Betétigung der Taste “+" o
" - " wird die Temperatur um 1°C erhéht bzw. reduziert.

Die Taste “>" bzw. “Enter” driicken, um mit der Einstellung der
Gesamtzeit fortzufahren. (Verzégerung + Backzeit). In diesem
Fall betragt die Backzeit z.B. 2 Stunden und die Speise muss
in 4 Stunden und 30 Minuten fertig sein. FUr die Verzogerungszeit
von 2,5 Stunden wird die Nahrung bei + 3°C gelagert.

Die Tasten “+" und " - " verwenden, um die Zeit zu erhdhen bzw.

zu reduzieren. Bei jeder Betatigung der Taste “+" bzw. " - " wird
die Zeit um 10 Minuten erhéht bzw. reduziert.

Die Taste “Enter” drlicken, um den Zyklus zu starten.
Die Taste “<” drlicken, um zur Zykluswahl zurlickzukehren.

Wahrend des Zyklus:
Die Zeiten kénnen geéndert werden, indem man die Tasten “+”
und " - " betétigt.

Wahrend der Verzogerungszeit wird die Nahrung bei + 3°C (KUhl-
schranktemperatur) gelagert und am Display wechseln sich die
Symbole Schneeflocke und dampfender Teller ab.

Am Ende des "Verzégerungszeit" geht man zur Backphase Uber.

Am Ende der “Backzeit” geht man automatisch zur Konservie-
rungsphase bei 55°C Uber, bis ein neuer Befehl erteilt wird. Das
Produkt darf nicht langer als 3 Stunden bei 55°C gelagert wer-
den! Wahrend der Konservierung blinkt das DISPLAY.

Durch Drticken der Taste “Enter” wird der Zyklus unterbrochen.

3.4.3
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BETRIEB

ZYKLUSWAHL
GARUNG

Es wurde der GARUNGSZYKLUS gewabhit.

Die Bildschirmseite fUr die Einstellung der Garungszeit wird ange-
zeigt. Die Defaultzeit betragt 2 Stunden.

Die Tasten “+" und " - " verwenden, um die Zeit zu erhdhen bzw.
zu reduzieren. Bei jeder Betatigung der Taste “+” bzw. " - " wird
die Zeit um 10 Minuten erhéht bzw. reduziert.

Die Taste “>" bzw. “Enter” drlicken, um mit der Einstellung der
Gérungstemperatur fortzufahren. Die Defaulttemperatur betragt
26°C.

Die Tasten “+" und " - " verwenden, um die Temperatur zu
erhdhen bzw. zu reduzieren. Bei jeder Betétigung der Taste “+" o
" - " wird die Temperatur um 1° erhdht bzw. reduziert.

Die Taste “>" bzw. “Enter” drlicken, um mit der Einstellung der
Gesamtzeit fortzufahren (Verzogerung + Garungszeit), wenn man
eine Garungsverspatung programmieren mochte.

Die Tasten “+" und " - " verwenden, um die Zeit zu erhdhen bzw.
zu reduzieren. Bei jeder Betatigung der Taste “+” bzw. " - " wird
die Zeit um 10 Minuten erhéht bzw. reduziert.

Die Taste “Enter” drlicken, um den Zyklus zu starten.
Die Taste “<” drlicken, um zur Zykluswahl zurlickzukehren.

Wahrend des Zyklus:
Die Zeiten kénnen durch Betatigung der Tasten “+” und " -
geadndert werden.

Wahrend der Verzogerungszeit wird die Nahrung bei 5°C ge-
lagert (Temperatur, die eine Garung verhindert) und am Display
wechseln sich die Symbole Schneeflocke und Géarung ab.

Am Ende del "Verzégerungszeit" geht man zur Garungsphase
Uber.

Am Ende der “Garungsphase” geht man automatisch zur Kon-

servierungsphase bei 10°C Uber, bis ein neuer Befehl erteilt wird.
Wahrend der Konservierung blinkt das DISPLAY.

Durch Drlicken der Taste “Enter” wird der Zyklus unterbrochen.
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BETRIEB

ZYKLUSWAHL
SERVIERFERTIGER TELLER

Es wurde der Zyklus SERVIERFERTIGER TELLER gewahlt

Die Bildschirmseite fur die Einstellung der Zeit wird angezeigt.
Die Defaultzeit betrégt 2 Stunden.

Die Tasten “+" und " - " verwenden, um die Zeit zu erhdhen bzw.
zu reduzieren. Bei jeder Betatigung der Taste “+" bzw. " - " wird
die Zeit um 10 Minuten erhoht bzw. reduziert.

Die Taste “>" bzw. Enter drlicken, um mit der Einstellung der
Temperatur fortzufahren. Die Defaulttemperatur betragt 65°C.

Die Tasten “+" und " - " verwenden, um die Temperatur zu
erhdhen bzw. zu reduzieren. Bei jeder Betatigung der Taste “+"
bzw. " - " wird die Temperatur um 1°C erhéht bzw. reduziert.

Die Taste “>" bzw. Enter drlcken, um mit der Einstellung der
Gesamitzelt fortzufahren. (Verzégerung + Zykluszeit). Wenn man
mochte, dass der Teller mit einer bestimmten Zeitverzégerung
servierfertig ist (z.B. Teller zum Abendessen um 20.00 Uhr ser-
vierfertig und Zyklus am Vormittag um 8 Uhr eingestellt. 2 Stun-
den Aufwarmung + 10 Stunden Verzégerung programmieren,
d.h. insgesamt 12 Stunden am Display einstellen).

Die Tasten “+" und " - " verwenden, um die Zeit zu erhdhen bzw.
zu reduzieren. Bei jeder Betatigung der Taste “+" bzw. " - " wird
die Zeit um 10 Minuten erhoht bzw. reduziert.

Die Taste “Enter” drlicken, um den ZyKlus zu starten.
Die Taste “<” drlicken, um zur Zykluswah! zuriickzukehren.

Wéhrend des Zyklus: Die Zeiten kénnen durch Betétigung der

Tasten “+" und " - " gedndert werden.

Wahrend der Verzégerung wird die Nahrung bei 2°C gelagert
und am Display wechseln sich die Symbole Schneeflocke und
dampfender Teller ab.

Am Ende der Verzdgerungszeit geht man zur Aufwdrmphase
Uber.

Am Ende des Zyklus geht man automatisch zur Konservie-
rungsphase bei +55°C Uber, bis ein neuer Befehl erteilt wird;
diese sollte nicht langer als 3- 4 Stunden dauemn. Wahrend der
Konservierung blinkt das DISPLAY.

Durch Drticken der Taste “Enter” wird der Zyklus unterbrochen.

]
3.4.3

X
é

1h:00mirl

i 25

READY IN

4h:00min

X ©3:09
$ -20°¢

©1:09

% -20°c
X: ©0:49
$ 25

X ©0:00
$ 2°c

23

UTILISATION

ZYKLUSWAHL
AUFTAUEN

Es wurde der Zyklus AUFTAUEN gewahlt

Die Bildschirmseite fur die Einstellung der Auftauzeit wird ange-
zeigt. Die Defaultzeit betragt 1 Stunde.

Die Tasten “+" und " - " verwenden, um die Zeit zu erhdhen bzw.
zu reduzieren. Bei jeder Betatigung der Taste “+” bzw. " - " wird
die Zeit um 10 Minuten erhéht bzw. reduziert.

Die Taste “>" bzw. “Enter” driicken, um mit der Einstellung der
Auftautemperatur fortzufahren. Die Defaulttemperatur betragt
25°C.

Die Tasten “+" und " - " verwenden, um die Temperatur zu
erhdhen bzw. zu reduzieren. Bei jeder Betétigung der Taste “+”
bzw. " - " wird die Temperatur um 1° erhéht bzw. reduziert.

Die Taste “>" bzw. “Enter” driicken, um mit der Einstellung der
Gesamtzeit fortzufahren Verzogerung + Auftauzeit). Wenn die
Nahrung mit einer Zeitverzégerung aufgetaut werden soll (z.B.
man programmiert den Zyklus am Vormittag, bevor man aus dem
Haus geht, damit die Schnitzel bis zum Mittagessen aufgetaut
sind).

Die Tasten “+" und " - " verwenden, um die Zeit zu erhdhen bzw.

zu reduzieren. Bei jeder Betatigung der Taste “+” bzw. " - " wird
die Zeit um 10 Minuten erhoht bzw. reduziert.

Die Taste “Enter” drlicken, um den Zyklus zu starten.
Die Taste “<” drlicken, um zur Zykluswahl zurlickzukehren.

Wahrend des Zyklus:
Die Zeiten kdnnen durch Betatigung der Tasten “+” und " -
geandert werden.

Wahrend der Verzégerung wird eine Konservierungsphase bei
-20°C durchgeftirt (wie bei der Lagerung im TiefkUihifach).

Am Display wechseln sich die Symbole Schneeflocke und Flo-
cke mit Tropfen ab.

Am Ende der Verzégerungszeit geht man zur Auftauphase Uber.

Am Ende des "Auftauzyklus" geht man automatisch zur Konser-
vierungsphase bei +2°C Uber.
Wahrend der Konservierung blinkt das DISPLAY.

Durch Drlcken der Taste “Enter” wird der Zyklus unterbrochen.



BETRIEB

|
3.4.3 ZYKLUSWAHL

FLASCHENKUHLUNG

‘ Es wurde der Zyklus FLASCHENKUHLUNG gewshlt.

. . @ Die Bildschirmseite fUr die Einstellung der Ktihlungszeit wird an-
0h:20min~  gezeigt. Die Defaultzeit betragt 20 Minuten.

W,

Die Tasten “+" und " - " verwenden, um die Zeit zu erhéhen bzw.
zu reduzieren. Bei jeder Betatigung der Taste “+" bzw. " - " wird
die Zeit um 10 Minuten erhéht bzw. reduziert.

®0:09 Die Taste “Enter’ driicken, um den Zyklus zu starten.
-10°¢c

Die Taste “<” drlicken, um zur Zykluswahl zurlickzukehren.

Wahrend des Zyklus: die Zykluszeit kann durch Betétigung der
Tasten “+" und " - " gedndert werden.

®0:00 Am Ende des "Zykluszeit' geht man automatisch zur Konservie-
Boc | rungsphase bei +5°C Uber.
Wahrend der Konservierung blinkt das DISPLAY.

O Durch Dricken der Taste “Enter” wird der Zyklus unterbrochen.
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BETRIEB

ZYKLUSWAHL
ABTAUEN/REINIGUNG

Der Zyklus ABTAUEN/REINIGUNG wurde gewahlt.

Die Bildschirmseite fur die Einstellung der Abtauzeit wird ange-
zeigt.

Die Tasten “+" und " - " verwenden, um die Zeit zu verlangem
bzw. zu reduzieren. Bei jeder Betétigung der Taste “+" bzw. " - "
wird die Zeit um 10 Minuten verlangert bzw. zu reduziert.

Die Taste “Enter” drlicken, um den Zyklus zu starten.

Die Taste "<” drlicken, um zur Zykluswahl zurlickzukehren.

Wahrend des Zyklus:
Die Zeit kann durch Betétigung der Tasten “+" und " - " geé&ndert
werden.

5 Minuten nach Zyklusbeginn zeugt ein akustisches Signal an,
dass man das Desinfektionsmittel in die Kammer spriihen kann.
Das Mittel auf alle Innenflachen, einschlieBlich LUfter, spriihen.

Nach dem Aufsprihen des Desinfektionsmittels die Tur
schlieBen und die Taste "Enter” driicken bzw. 5 Minuten warten
und den Abtauvorgang wieder einleiten.

Am Ende der “Abtauzeit” wird der Zyklus durch Betatigung der
Taste “Enter” unterbrochen.
Man kehrt zur Zykluswah! zurtick.

Mit einem weichen Tuch das Zellinnere reinigen und trocknen.



GEWOHNLICHE WARTUNG

4-1 Die AuBenflachen mit einem weichen Tuch und einem
REINIGUNG  neutralen Reinigungsmittel saubern.
DER  Nach der Reinigung griindlich absptilen. Achtung! Wah-
AUSSENFLACHEN rend der Reinigung die Datenschilder nicht entfernen,
denn sie liefern wichtige Informationen flr das Gerat und
den technischen Service.

4 ] 2 Um die Hygiene und die Bewahrung der Qualitat der ve-
INNENREINIGUNG  rarbeiteten Lebensmittel zu gewahrleisten, muss die Rei-
nigung des Zellinneren nach jedem Gebrauch erfolgen.
e den Zyklus ABTAUEN/REINIGUNG einleiten
e Nach 5 Minuten erscheint das Symbol des Spriuhers
und man hort ein akustisches Signal,
e In den fUnf darauf folgenden Minuten: die Tur &ffnen
und das Reinigungs- und Desinfektionsmittel in die
Kammer sprthen. Die Tur schlieBen;
e das Ende des Zyklus abwarten,
e die Kammer mit einem weichen Tuch reinigen und
trocknen.
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GEWOHNLICHE WARTUNG

4 - 3 Das Gerat vom Stromnetz trennen.
REINIGUNG DES
KONDENSATORS

Das Speisekabel aus der Buchse an
der Geratertickseite herausziehen.

Das Gerat auf den Rucken legen.

Das Gitter am Gerateboden griindlich
mit einem Staubsauger reinigen.

Das Gerat wieder auf die FUBe
stellen.

Das Speisekabel wieder anschlieBen
und das

Gerat wieder mit dem Stromnetz
verbinden.

1 Stunde warten, bevor man den
Zyklus wieder einleitet.

4 -4 Wenn man vorhat, das Geréat Uber einen langeren Zei-

STILLSTANDSZEITEN  traum nicht zu benutzen, eine grindliche Innen- und

AuBenreinigung vormehmen.

Den Stecker bis zum neuen Gebrauch aus der Steckdo-

se ziehen.

Achtung! Vor dem neuen Gebrauch priifen, ob sich

das Gerét in einem einwandfreien Zustand befindet

und eine grindliche Reinigung durchfihren.
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AUSSERGEWOHNLICHE WARTUNG AUSSERGEWOHNLICHE WARTUNG

5 -1 . 5 [ 2 Achtung! Bevor man sich bei Betriebsstérungen an
AUSWECHSELN BETRIEBSSTORUNGEN den Kundenservice wendet, priifen, ob das Spei-
DER SICHERUNG sekabel perfekt angeschlossen ist und die Stromver-

sorgung funktioniert.
Das Gerat vom Stromnetz trennen.

Solite das Gerat auch nach Durchftihrung der empfohle-

Das Speisekabel aus der Buchse nen Kontrollen nicht funktionieren, den IRINOX- Kunden-
an der Geratertickssite herausziehen. service kontaktieren und folgende Daten mitteilen:

e Geratenummer;

e Modell.

Die Sicherung ist im Stecker eingebaut.
Achtung! Auf keinen Fall versuchen, das Gerét zu re-
parieren oder abzuédndern, denn es kénnte potenziell
geféhrlich sein und zum Erléschen der Garantie fiih-
Das Fach, in dem die Sicherung ren; sich ausschlieBlich an qualifizierte, zugelassene
untergebracht ist, &ffnen. Techniker wenden.

&

Die Sicherung mit einem
Schraubenzieher herausnehmen.

Die neue Sicherung einfligen.

‘ Das Sicherungsfach schlieBen

und das Speisekabel wieder
anschlieBen.
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ENTSORGUNG DER
MASCHINE
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AUSSERGEWOHNLICHE WARTUNG

K INFORMATIONEN FUR DIE BENUTZER:
zur Umsetzung der Richtlinien 2002/95/
EG, 2002/96/EG e 2003/108/ EG, in Bezug auf die
Verwendung geféhrlicher Stoffe in elektrischen und
elektronischen Geraten sowie zur Abfallentsorgung.

ENTSORGUNG

VERPACKUNG: Die Verpackungskomponenten (Beu-
tel, Filme) sind potentiell fUr Kinder und Tiere geféahrlich.
Die Verpackung besteht aus Materialien, die den im
Entsorgungsland geltenden Richtlinien gemaB recycelt
werden kénnen.

GERAT: Fir die Entsorgung des Gerats das Speiseka-
pel durchschneiden und den Verschluss unbrauchbar
machen.

Das am Geréat angebrachte Symbol zeigt an, dass das
Produkt am Ende seiner Lebensdauer vom Hausmull ge-
frennt zu entsorgen ist. Es muss daher einer Recycling-
stelle fur elektrische und elektronische Geréte bzw. dem
Verkaufer beim Kauf eines neuen gleichwertigen Geréts
Ubergeben werden.

Die illegale Entsorgung des Produkts durch den Inha-
ber fuhrt zur Verhdngung der gesetzlich vorgesehenen
Verwaltungsstrafen

DIAGNOSTIC DE PANNES

6

STORUNGSSUCHE

STORUNG
Die vordere Platine

schaltet sich nicht ein.

Der Liifter dreht sich
nicht.

Der Kompressor
funktioniert nicht.

Der Kompressor
funktioniert, kiihlt die
Kammer aber nicht.

Der Kondensatorliifter
funktioniert nicht.

Ausbleibende
Verdampferabtauung.
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MOGLICHE URSACHE

Strommangel

Einschaltung der Sicherung.

Strommangel

LUfter defekt.

Anlaufkondensator defekt.

Relaisplatine defekt.
Strommangel

Einschaltung der Sicherung.
Eingriff des internen Klixon

wegen Uberlast.

Freigabe Relaisplatine fehlt.

Kuhlgasmangel

Kondensator schmutzig.

Strommangel

LUfter defekt.

Falsche Abtauzyklus-Program-
mierung.

MOGLICHE LOSUNG

Dem Anschluss an die Strom-
linie prifen.

Auswechseln der Sicherung.
Dem Anschluss an die
Stromlinie prifen.

Eingriff eines Technikers fur
den Lufteraustausch.

Eingriff eines Technikers fur
den Austausch des Anlaufkon-
densators.

Eingriff eines Technikers fur
den Platinenaustausch.

Dem Anschluss an die Strom-
linie prafen.

Auswechseln der Sicherung.

Eingriff eines Technikers.

Eingriff eines Technikers,
um die elektronische Platine
auszuwechseln.

Eingriff eines Technikers.

Den unteren Tell des Gerats
reinigen.
Siehe Kapitel “Reinigung des Kondensators™

Dem Anschluss an die Strom-
linie prafen.

Eingriff eines Technikers, um
den Lufter auszuwechseln.

Abtauzyklus-Programmierung
prifen.



TECHNISCHE DATEN
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TECHNISCHE
DATEN

Tension nominale

Frequenz

Speisekabel

Kompressorleistung
Kihlgastyp - Menge
Leistung Widerstande
Klimaklasse

Nettogewicht

Aufgenommene Leistung

Aufgenommener Strom

230V

50Hz

Schukostecker 16A - Lange 1,5m

125W
RA04A -140g
200W

N

30Kg

Fur Zyklen:

SCHNELLKUHLUNG +3°C;

SCHOCKFROSTUNG
-18°C;
FLASCHEN.

250W

1,7A

Fur Zyklen:
LANGSAMES
BACKEN,;
GARUNG;
ERWARMUNG;
AUFTAUEN.

230W

1A
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SCHALTPLANww

TECHNISCHE DATEN

ELECTRONIC BOARD
COD. 3600950

D COMPRESSOR
|| Feeper
=

HEATER

CONDENSER FAN
EVAPORATOR FaM

Sicherungstyp 5x20 aus Glas T6,3A verzogert
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KUNDENSERVICE IHRE DATEN

9-1 Wenden Sie sich fur eventuelle Informationen an 9-2 Damit wir Ihnen einen effizienten, schnellen bei Bedarf
KUNDENSERVICE  Inhren Verkéufer bzw. an den Betriebskundenservice von IHRE DATEN gewahrleisten kénnen, bitten wir Sie um folgende Daten
IRINOX zu Ihren Einkauf:

tel. (+3°C9) 0438.5844

RECHNUNGSNUMMER:
Anschrift des Betriebs:
Via Madonna di Loreto, 6/B RECHNUNGSDATUM:
31020 - Corbanese di Tarzo (TV) — ltalien

GERATENUMMER:
Anschrift des Produktionswerks
(fir Warenriickgaben): VOR UND NACHNAME AUF DER RECHNUNG:
IRINOX S.p.A.
Via Prezivalli, 1 STRASSE:
31015 — Scomigo di Conegliano (TV) — Italien
ORT:
PROVINZ:
PLZ:

Originalsprache des Handbuchs: italienisch.
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(&) irinox
IRINOX spa

Via Madonna di Loreto 6/B - 31020 Corbanese di Tarzo (Tv) Italy
Tel. +39.0438.5844 - Fax +39.0438.5843

www.irinox.com
www.frescoclub.com
info@frescoclub.com
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